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01.1.. Dans quel pays et dans quelle région est produit 
le Porto ? 
 
 
01.2.. Citer la définiƟon du Porto. 
 
 
 
01.3.. Que signifie « muter » un vin ? 
 
 
 
01.4.. Quels sont les deux grands groupes de Portos ? 
 
 
 
01.5.. Qu’est‐ce qu’un Porto « vintage » ? 
 
 
 
01.6.. Qu’est‐ce qu’un Porto « blend » ? 
 
 
 
01.7.. Qu’est‐ce qu’un Porto « Late BoƩled vintage » ? 
 
 
 
01.8.. Qu’est‐ce qu’une « Quinta » ? 

Porto 
 
 
01.1.. Le Porto est produit dans la région du Haut‐
Douro, région du Portugal. 
 
01.2.. Le Porto est un V.D.L. de la région du Haut‐Douro 
issu de raisins rouges ou blancs et muté à l’eau de vie 
de vin. 
 
01.3.. Muter un vin c’est stopper la fermentaƟon à 
l’aide d’un alcool ou de SO2 . 
 
01.4.. Les deux grands groupes de Portos sont : a) les 
Portos Vintages ; b) les Portos Blends. 
 
01.5.. C’est un Porto d’un seul millésime, issus de ré‐
coltes excepƟonnelles et élaborés avec des vins d’une 
même année. Vieillis au moins 2 ans en fûts puis 10 à 
30 ans en bouteilles en caves. 
 
01.6.. C’est un Porto issus d’un assemblage de diffé‐
rents vins et de différentes années. Ces Portos blends 
vieillissent ensuite en fûts de chêne 2 ans au minimum 
et sont mis en bouteilles juste avant la commercialisa‐
Ɵon (pas de vieillissement en bouteilles). 
 
01.7.. Les Portos « Late BoƩled Vintage » sont des Por‐
tos millésimés mais vieillis 4 ans en fûts au minimum 
avant la mise en bouteilles. 
 
01.8.. C’est un Porto d’un seul domaine et d’une seule 
année. Il vieillit en fût pendant 8 ans au minimum. 

 


